ET ve ET URUNLERI LABORATUVARI

Hamuru hizli yogurmak
Hamur bilegenlerini homojen sekilde karistirmak
Hamuru kesmek, parcalamak, havalandirmak

icin kullanilan yuksek gugclu bir endustriyel makinedir.
Genel Teknik Ozellikler
Model etiketi gorinmediqi icin genel olarak bu sinifa ait bilgiler:

e Kapasite:

10—40 litre arasi (fotograftaki ~20—-30 L sinifina benziyor)
e Malzeme:

Tamamen paslanmaz celik i¢c kazan

Govde: Celik veya dokum + elektrostatik boya

e Motor gucu:

2—4 HP (1.5-3 kW)

e Bicak sistemi:

Alt motorla ¢aligsan yuksek hizli doner bigak
Dakikada binlerce devire ¢ikar

e Devir hizi (rpm):

1500-3000 rpm (kutterlerde ¢ok daha yuksek olabilir)
e Kullanim alanlari:

Pastane / firinlar

Otel mutfaklari

Catering Uretimi

Et ve gida igleme tesisleri



2) inoxmak Kavurma ve Dumanlama Makinesi

Inoxmak Paslanmaz Gida Makina Sanayi Kavurma Tutsileme
makinesi

Dumanlama — Kavurma Kazani Genel Ozellikleri
1. Gévde ve Yapi Ozellikleri

Gida ile temasa uygun AlSI 304 veya AlSI 316 paslanmaz c¢elikten imal
edilir.

Istya dayanikli, govde i¢i hijyenik, purtizsuz yuzey.

Cift cidarl yapi (opsiyonel) ile 1s1 kaybini azaltan izolasyon.
Farkli kapasitelerde Uretim: 50 L — 500 L — 1000 L ve uzeri.
2. Isitma Sistemi

Elektrik, buhar veya LPG/NG ile isitma secgenekleri.

Hassas sicaklik kontroll icin PID kontrolli termostat.

Genis sicaklik araligi: 50-300 °C (urun tipine bagli).

3. Dumanlama Sistemi

Soguk ve sicak dumanlama yapabilme ozelligi.

Talas besleme haznesi veya otomatik duman Uretim Unitesi.



Duman yogunlugu ve sure ayari.

Duman sirkulasyon fani ve homojen dagilim saglayan tasarim.
Duman tahliye bacasi ve filtre sistemi.

4. Karistirma (Kavurma) Ozellikleri

Uriin homojen pissin diye otomatik karistirma paleti veya helisel
karigtiricl.

Degisken hiz kontrolli motor (inverter suracull).
Geri donusumlu (ileri—geri) karistirma secenegi.
5. Kontrol Paneli

Dijital dokunmatik panel.

Sicaklik, sure, duman yogunlugu ve karistirma hizinin ayri ayri
kontrolu.

Programlanabilir recete kaydetme 6zelligi (opsiyonel).
Acil durdurma butonu.
6. Kapak ve Guvenlik
Yuksek 1siya dayanikl kapak.
Emniyet kilidi ve basing tahliye mekanizmasi.
Kapak acildiginda karigtiricinin otomatik durmasi.
7. Tahliye ve Temizlik
Taban kisminda hijyenik vana veya kuresel musluk ile tahliye.
CIP uyumlu i¢ yluzey veya manuel temizlik igin uygun tasarim.
Kolay temizlenen puruzsuz i¢ yuzey.
8. Enerji Verimliligi
Yuksek 1sI verimi saglayan isitma sistemi.
Yalitimh govde ile duguk eneriji tuketimi.
Cift duvarli modellerde 1s1 dagiliminin homojen olmasi.
9. Tipik Kullanim Alanlari
Et, sucuk, pastirma, fUme Urlnler.

3) Kiyma makinesi
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Bu makine;

Et, tavuk, yag, sakatat gibi trinleri kiyma haline getirmek,

Gida Uretiminde (kasap, sarkiiteri, AR-GE laboratuvarlari, et Grilnleri Uretim tesisleri)
kullanmak,

Sucuk/ kofte / salam / pastirma tretim 6ncesi ham madde hazirligi yapmak

icin kullanihr.

4) Horizontal Salam, Sucuk ve Sosis Dolum Makinesi

Kiyma haline getirilmis et karisimini kiliflara doldurmak amaciyla kullanilir.



